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EDITAL N2 001 DE 05 DE SETEMBRO DE 2025 - FORMA PARA / UEPA
CONCURSO GASTRONOMICO “SABORES DO TAPAJOS” DA | FEIRA DE GASTRONOMIA -
UEPA / SANTAREM (PA)

1. OBIJETIVO

1.1. O presente edital visa regulamentar a participa¢do no Concurso Gastronémico “Sabores
do Tapajos”, que acontecerd no dia 25 de agosto de 2025, no segundo dia da | Feira
Gastronémica da UEPA - Campus XII, a ocorrer na Avenida Placido de Castro, n2 1399, bairro
Aparecida, CEP 68090-040, Santarém/PA. O objetivo é valorizar a culinaria do Oeste do Para
por meio da criatividade, uso de ingredientes regionais e técnicas inovadoras através da
producdao de um prato principal realizado pelos alunos do curso de tecnologia em
gastronomia da Universidade do Estado do Pard e instituicdes parcerias.

2. CRITERIOS DE PARTICIPAGAO

2.1. Poderao participar do Concurso Gastrondmico “Sabores do Tapajos” equipes de 03 a 06
alunos que estejam regularmente matriculados nas suas respectivas instituicdes de ensino,
conforme disposi¢ao abaixo:

a) 03 (trés) equipes de estudantes do curso de Tecnologia em Gastronomia da UEPA -
Campus XIl Santarém,;

b) 02 (duas) equipes de estudantes do curso de Tecnologia em Gastronomia da UNAMA --
Santarém;

¢) 01 (uma) equipe de estudantes do Curso técnico em Alimentos da Escola de Ensino Técnico
do Estado do Para (EETEPA) - Santarém;

3. CATEGORIAS DE PARTICIPACAO

3.1. Os participantes poderdo se inscrever na categoria de Prato Principal com ingredientes
regionais.

3.2. E obrigatério o uso de 50% de insumos regionais na produc3o do prato (por exemplo,
peixes amazOnicos, tucupi, jambu, frutas nativas, PANCs etc.).

3.3. E obrigatdria a disponibilizacdo de 200 (duzentas) amostras para degustacdo que serdo
oferecidas ao publico no local no dia do evento.

4. INSCRICAO

4.1. As inscri¢des para a participacao no Concurso Gastrondmico “Sabores do Tapajos” serao
gratuitas e deverdo ser realizadas por meio do preenchimento de formuldrio, no endereco
eletrénico https://www.even3.com.br/i-feira-gastronomica-da-uepa-santarem-621863/ no
periodo de 05 a 12 de setembro de 2025.

4.2. As informacgGes prestadas no ato da inscricdo sdo de inteira responsabilidade dos(as)
candidato(as). A inscricdo devera ser feita por apenas um aluno representante da equipe,
mediante preenchimento da ficha de inscricdo (anexo |) com as informacdes de todos os
integrantes da equipe, da ficha técnica (anexo Il) do prato a ser apresentado e do termo de
autorizacdo do uso de imagem e receita de todos os integrante da equipe (anexo IV).
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5. CRITERIOS DE AVALIACAO

5.1 Cada prato serd avaliado por uma comissdo avaliadora formada por 01 (um) Chef
convidado, 01 (um) Nutricionista convidado, 01 (um) Especialista da culinaria regional e 01
(um) aluno da comunidade académica em geral.

5.2. O prato de cada equipe sera pontuado pela comissdao avaliadora através dos seguintes
critérios, ao final sera apresentado a média da avaliagao:

a) Sabor e harmonia: 0a 10

b) Criatividade e originalidade: 0 a 10

c) Apresentacao e estética: 0a 10

d) Utilizacao de ingredientes regionais: 0 a 10

e) Técnica culinaria aplicada: 0a 10

f) Desempenho da equipe e distribuicdo das amostras: 0 a 10

6. DO RESULTADO E PREMIAGAO

6.1 Serdo premiados os 12, 22 e 32 lugares da categoria, de acordo com média das avaliagdes
com:

a) 12 lugar: troféu, certificado e premiagdo para a equipe;

b) 22 lugar: certificado e kit de produtos de cozinha para a equipe;

c) 32 lugar: certificado de participacdo e utensilio de cozinha para a equipe.

7. REGRAS GERAIS

7.1. Cada equipe de alunos participantes poderd concorrer com apenas um prato no
concurso.

7.2. Os pratos dos grupos deverdo ser apresentados a comunidade em geral, no local do dia
do evento (a estrutura basica serd fornecida pela organizacao).

7.3. O prato e sua ficha técnica deverdo ser apresentados a comissdo avaliadora e ao publico
no local do dia do evento (pode ser usado panfletos e imagem impressos que nao
ultrapassem o tamanho de uma folha A4).

7.4. O descumprimento das regras poderd implicar desclassificacdo da equipe.

8. DISPOSICOES FINAIS

8.1. Ao se inscreverem, todos os participantes dos grupos autorizam o uso de sua imagem e
da receita para fins de divulgacdo do evento (conforme anexo IV deste edital).

8.2. Casos omissos serdo resolvidos pela Comissdao Organizadora da | FEIRA DE
GASTRONOMIA DA UEPA -- SANTAREM (PA).

8.3. Duvidas podem ser encaminhadas para: gastronomia.secretariastm@gmail.com e serdao
respondidas no prazo de até 48h apds o envio do e-mail para a secretaria.
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8.4. Os recursos que surgirem a pds a homologacao das inscricdes serdo analisados pela
comissao organizadora do evento.

8. CRONOGRAMA

05/09/2025

Divulgagao do Edital

05 a 12/09/2025

Periodo de inscricao via on line

15/09/2025 Homologacdo das inscri¢oes
16/09/2025 Periodo de recurso

18/09/2025 Resultado do recurso

19/09/2025 Homologacao final

25/09/2025 Realizacdo do concurso gastronémico
25/09/2025 Resultado do concurso gastrondmico
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ANEXO | - FICHA DE INSCRIGAO DA EQUIPE

GOVERNO DO £.QRMAPARA

n -

SECRETARIA DE == i
CIENCIA, TECNOLOGIA E ‘ \ - UE’A -
EDUCAGAO SUPERIOR, UNNTRSADE OO EXTAD 0O M

PROFISSIONAL E TECNOLOGICA A e oo )

CAMPUS XiI
SANTAREM

FICHA INSCRICAO

EVENTO: CONCURSO GASTRONOMICO “SABORES DO TAPAJOS” DA | FEIRA DE
GASTRONOMIA -- UEPA / SANTAREM (PA)

LOCAL: UEPA -- Campus XII, Avenida Placido de Castro, 1399 — Bairro Aparecida,
68090-040, Santarém (PA)

IDENTIFICAGAO DA EQUIPE

NOME:

RG: CPF:
DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
NOME:

RG: CPF:
DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
NOME:

RG: CPF:
DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
NOME:

RG: CPF:
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DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
NOME:

RG: CPF:
DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
NOME:

RG: CPF:
DATA DE NASC.:

ENDERECO:

E-MAIL: CELULAR:
INSTIT. ENSINO: MATRICULA:
ANO: SEMESTRE:
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ANEXO Il - FICHA TECNICA DO PRATO APRESENTADO

GOVERNO DO —-T w
SECRETARIA DE ‘ ' * UEPA
CIENCIA, TECNOLOGIA E ‘ UNIVERSIDADE DO ESTADO DO PARA
pROF.ss.‘Ef%i’i‘éié’ci%‘L%“éf’& ‘*A PARA \v/ e rrr——
FICHA TECNICA SIMPLIFICADA
NOME DO PRATO
Curso: Instituigao:
Elaborado por:
Conceito e descrigdo culindria (opcional):
EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS NECESSARIOS
Und.| Quantidade Descrigdo Capacidade
MATERIA-PRIMA/INSUMO
Und.| Quantidade Descrigdo Capacidade

MODO DE PREPARO
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ANEXO Il - FICHA DE AVALIAGCAO DO PRATO APRESENTADO

GOVERNO DO £.ORMAPARA

- H
SECRETARIA DE ]
CIENCIA, TECNOLOGIA E ‘ \ { B :U::El A .
EDUCAGAO SUPERIOR, UNERSInADE B0 E5TAD 50 PARA ~
PROFISSIONAL E TECNOLOGICA 2 _ UHnERSIDADE 00 ESTAD 20 Pk

CAMPUS XiiI
SANTAREM

FICHA DE AVALIACAO

NOME DO(A) AVALIADOR(A):

EVENTO: CONCURSO GASTRONOMICO “SABORES DO TAPAJOS” DA | FEIRA DE
GASTRONOMIA -- UEPA / SANTAREM (PA)

LOCAL: UEPA -- campus Xll, avenida Placido de Castro, n° 1399, bairro Aparecida,
CEP 68090-040, Santarém (PA)

IDENTIFICACAO DA EQUIPE

NOME DO PRATO:

INSTITUICAO DE ENSINO:

AVALIACAO

CRITERIO DE = =

AVALIACAO PONTUACAO / DESCRICAO NOTA
10 - Excepcional: Sabores perfeitos e complexos. Uma
experiéncia memordvel para o paladar, com todos os
ingredientes em total sintonia.
8 - 9 - Otimo: Sabor muito bom, equilibrado e agraddvel. Alguns
ajustes minimos poderiam tornd-lo perfeito, mas a experiéncia é

Sabor e excelente.
harmonia 6 - 7 - Bom: Sabor agraddvel. Falta um pouco de profundidade

ou um toque especial. Ndo hd erros, mas ndo impressiona.

4 - 5 - Regular: O sabor € aceitdvel, mas hd algo de errado no
equilibrio ou na combinacdo dos ingredientes.

0 - 3 - Fraco: Sabor desagraddvel, desequilibrado ou sem
qualqguer personalidade.

10 - Inovador: O prato é completamente novo e surpreendente.
A combinacdo de ingredientes ou a técnica € ousada e original.
8 - 9 - Muito Criativo: O prato apresenta uma releitura infeligente
ou um toque muito especial que o diferencia.

Criatividade e |6 - 7 - Criativo: Hd um esforco de criatividade, mas a ideia pode
originalidade [ser um pouco previsivel ou j foi vista.

4 - 5 - Pouco Original: O prato € uma receita comum, sem
qualqguer toque pessoal ou inovacdo.

0 - 3 - Nenhuma Originalidade: Uma reproducdo bdsica de uma
receita conhecida, sem qualquer diferencial.

10 - Obra de Arte: A apresentacdo é impecdvel, elegante e
profissional. Cada detalhe foi pensado para valorizar o prato.

8 - 9 - Muito Bonito: O prato é bem arranjado e atraente. Mostra
cuidado e atencdo na montagem.

6 - 7 - Simples: A apresentacdo é bdsica e funcional. Ndo hd
grande preocupacdo com a beleza, mas também ndo haé erros.
4 - 5 - Descuidada: O prato parece montado com pressa e sem
atencdo aos detalhes.

0 - 3 - Ruim: A apresentacdo é confusa, baguncada e
desvaloriza a comida.

Apresentacdo e
estética
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Utilizagcao de
ingredientes
regionais

10 - Essencial: Os ingredientes regionais sdo a estrela do prato,
usados de forma criativa e indispensdvel para a receita.

8 - 9 - Importante: Os ingredientes regionais tém um papel
fundamental e sdo bem destacados.

6 - 7 - Acessorio: Os ingredientes regionais estdo presentes, mas
poderiam ser substituidos sem grandes perdas para o prato.

4 - 5 - Pouco Usado: A presenca de ingredientes regionais é
minima ou irrelevante.

0 - 3 - Nao Usou: O prato ndo utiliza nenhum ingrediente
regional.

Técnica culindria
aplicada

10 - Dominada: A técnica é complexa e executada com
perfeicdo. O ponto de cozimento, a ftextura e o corte sdo
impecdveis.

8 - 9 - Competente: A técnica foi bem executada. N&o hd erros
visiveis e o resultado final € étimo.

6 - 7 - Aceitavel: A técnica tem pequenas falhas, como um
cozimento um pouco fora do ponto ou uma textura nada ideal.
4 - 5 - Falha: A técnica foi mal executada, comprometendo o
resultado do prato.

0 - 3 - Inadequada: A técnica aplicada estd completamente
errada, impossibilitando uma boa avaliacdo.

Desempenho da
equipe e
distribuicao das
amostras

10 - Impecadvel: A equipe trabalha com harmonia, rapidez e
organizacdo. A enfrega dos pratos aos jurados é perfeita.

8 - 9 - Ofimo: A equipe trabalha bem, com poucas falhas. A
entrega das amostras é eficiente e no tempo certo.

é - 7 - Organizacgdo Regular: H& alguma falta de comunicacdo
ou atrasos, mas a equipe consegue se virar.

4 - 5 - Problemas na Equipe: O frabalho em equipe é cadtico,
com atrasos significativos na entrega.

0 - 3 - Sem Organizagdo: A equipe é totalmente desorganizada
e o processo de enfrega das amostras teve falha,
comprometendo a avaliacdo.

NOTA FINAL:

OBSERVACOES DO AVALIADOR(A):
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GOVERNO DO

SECRETARIA DE 1
CIENCIA, TECNOLOGIA E
EDUCAGAO SUPERIOR,
PROFISSIONAL E TECNOLOGICA 4

TERMO DE AUTORIZAGCAO DE USO DE IMAGEM E RECEITA

Eu, (home completo)
portador(a) do RG n° e CPF n°
residente e domiciliado(a) em ,
autorizo, de forma gratuita e por prazo indeterminado, a utilizacdo da
minha imagem, voz, nome e receita gastrondmica inscrita no CONCURSO
GASTRONOMICO “SABORES DO TAPAJOS” DA | FEIRA DE GASTRONOMIA --
UEPA / SANTAREM (PA), realizada no dia 25 de setembro de 2025, para fins
de:

Divulgacdo em redes sociais, site e canais institucionais do evento;

Exibicdo em videos, fotos, reportagens e materiais promocionais;

Inclusdo da receita em publicacdes futuras, como livros, revistas,
catdlogos ou e-books;

Declaro estar ciente de que essa autorizacdo é concedida a fitulo
gratuito e que a organizacdo poderd fazer edicdes ou adaptacdes da
imagem/receita para fins de divulgacdo, sem necessidade de nova
autorizacdo.

Santarém — PA, de de 2025.

Assinatura do (a) participante:

Matricula:

Instituicdo de ensino:




